MENU

APERITIVO A BUFFET IN Gl
Salumi DOP piacentini: Coppa, sa

ARDINO

lame, pancetta

Selezione di tormaggi e Composte di trutta e verduro

Verdure in pastella, Mozzarelline in carrozza

Olive ascolane, Fantasie di stoglia, Insalate di stagione

in accompagnamento: Spumante Brut

K24 , Aperol Spritz

Cocktail analcolico Florida

A TAVOLA

Grigliata mista di carne:

Picana, Pluma, Tagliata di chianina, Fiorentina

Verdure di stagione alla griglia e

Patate al forno

(variante di portata con Primi pia

ti vegetariani)

in accompagnamento: vini locali

Dessert del decennale con

brindisi

a seguire: caftte e American Bar
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