
 

FAB 系列熱風(浮風)式咖啡烘焙機     
專為展現咖啡絕佳風味而設計 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

上圖：基本配置中FAB 1.2 烘焙機。 有下列
選項可提供選擇：用於減少煙霧的催化轉換
除煙設備。輪子和收集盒、壓克力罩、冷卻
台上LED燈、 爆裂聲聽筒裝置。 

左圖：FAB 5.0烘焙機。 



任何人皆可簡易使用的咖啡烘焙機                       
並且能夠生產一致性的高品質烘焙 

 

   
 

除了2016年所推出的1.2kg系列機型外, 我
們還擴大了FAB系列熱風(浮風)式咖啡烘焙
機,並增加新系列5.0機型。FAB 1.2 系列
可選配桌上型及落地型兩種機型，此兩種機
型擁有相同的設計理念和控制系統。 

FAB系列是我們推出的第二代烘焙機,內置
冷卻台,採用新型的空氣系統設計,具有自動
閥門機構,達到烘焙過程全程自動化,可簡易
的清潔維護和外部電腦    連接。 

測量分析採用以實際測量豆溫和精確控制熱
風溫度,您也可以選擇控制熱風溫度或豆溫
升溫做為控制時間組合,可詳細記載烘焙曲
線及過程結果。 

當豆溫過高時,在參數設定中有提供噴水裝
置，可自動預防豆溫過高著火。 

裝載鎖設計可更快速及安全的將咖啡豆放入
烘焙室, 銀皮收集盒設計於機身架構中, 能夠
更密封也更容易清潔。 

單獨冷卻風扇和分離的排氣系統,具備外部
排風扇電源,僅在烘焙時連動外部排風扇進
行排風,避免烘焙爐熱能損耗/降低出風溫度。 

可提供兩種控制模式-操作員全自動操作模
式及烘焙師手動操作模式。 

感應器和互鎖裝置可確保安全操作並避免操
作員失誤,防護罩和隔熱罩是可移動的設計,完
全自動化烘焙,無論任何人皆可輕易操作烘焙,
都能得到一致和重複性的結果。 

整體機構採用工業耐用設計,長時間操作無故
障運行。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

官方網站: www.roast-master.com  
如您想了解更多相關信息，請聯繫我們當地經銷商代表。 
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