
Kérjük, gondoljon rá, hogy egyes ételeink allergizáló anyagokat
is tartalmaznak; kérésére örömmel adunk részletes tájékoztatást.

Please note that some of our dishes contain allergens;
please ask and we’ll be happy to explain.

ALLERGÉN INFORMÁCIÓ
ALLERGEN INFORMATION

zeller
celery

glutént tart. gabonaféle
cereals containing gluten

rákfélék
crustaceans

tojás
eggs

hal
fish

lupin
lupin

tej
milk

puhatestűek
molluscs

mustár
mustard

diófélék
nuts

földimogyoró
peanuts

szezámmag
sesame seeds

szója
soya

kén-dioxid
sulphur dioxide

V vegetáriánus / vegetarian
G glutén hozzáadása nélkül készült / gluten-free

K kímélő / healthy option
L nem tartalmaz laktózt / lactose-free

Áraink forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák.
Az árakhoz 10% felszolgálási díjat számítunk fel.

All prices are in Hungarian Forint, including theVAT
and are subject to additional 10% service charge.



HÚSMENTES HETEK
2019. szeptember 11 -október 4.

ELŐÉTEL 

Sült tofu csípős, zöldséges burgonyametélttel 1 500.-

LEVES

Ázsiai zöldségleves 1 200.-

FŐÉTELEK

Avocado quesadilla 1 600.-
Török töltött padlizsán 1 600.-
Zöldség muszaka 1 800.-
Portobello, Blue cheese burger 3 100.-
(Olívaolajban sült fűszeres vargánya gomba, saláta, 
karamellizált hagyma, kéksajt, tzaziki, cristallina buciban)
Krémes sült karfiol rizottó trüffel karfiollal 1 900.-
és parmezánnal

ITAL

Hendrick’s Gin + Fever-Tree Tonic 3 000.-

WEEKS WITHOUT MEAT
11 September - 4 October, 2019

STARTER 

Roasted tofu with spicy vegetables and julienne potato 1 500.-

SOUP

Asian vegetable soup 1 200.-

MAIN DISH

Avocado quesadilla 1 600.-
Turkish stuffed eggplant 1 600.-
Vegetable moussaka 1 800.-
Portobello, Blue cheese burger 3 100.-
(Spicy porcini mushroom fried in olive oil, salad, 
caramelized onion, blue cheese, tzatziki in cristallina bread roll)
Creamy fried cauliflower risotto 1 900.-
with “truffle” cauliflower and Parmesan

DRINK

Hendrick’s Gin + Fever-Tree Tonic 3 000.-


