
Manual de

Boas Práticas

Pimenta-do-Reino

2022



Vamos pra�car

algumas orientações

no dia-a-dia para evitar

contaminação por

salmonella, 

antraquinona e

resíduo de pes�cida.

Amigo produtor,
vamos melhorar
e valorizar sua

Pimenta-do-reino.
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BOAS PRÁTICAS AGRÍCOLAS

DA PIMENTA-DO-REINO

- Colocar os grãos

em sacos e baldes 

novos ou

 higienizados.

 

- Usar baldes lavados 

e higienizados 

com cloro.

- Usar  EPI´s

na colheita 

dos grãos.

- Lavar as mãos

antes da colheita

dos grãos.

03



- Lavar os terreiros de

lona com água e sabão 

e higienizar com cloro.

- Manter os animais longe

da área de secagem.

 

- Lavar a estufa  de

secagem de grãos

com água e sabão e

higienizar com cloro.

 

- Lavar o secador 

de grãos com

 água e sabão e 

higienizar com cloro.

 

- Lavar com água e sabão

e higienizar com cloro

as carroças de transporte.
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- Secar corretamente

os grãos, com secador

fogo indireto e 

temperaturas entre

 80º - 100º C.

Água

Cloro

EPI

Embalagem sempre nova  

Embale o produto em 

sacos novos, nunca use 

embalagem usada, pois a 

contaminação do saco 

passará para a pimenta;

Antes de debulhar o produto, 
lave o batedor e higienize com 
cloro. Esse procedimento 
deverá ser efetuado toda vez 
que for debulhar um lote, 
evitando a CONTAMINAÇÃO 
CRUZADA.
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Dede�ze seu galpão

Armazenar sua pimenta
corretamente é importante

Armazenar em galpões limpos, arejados, e livre 

de contaminação por ratos, baratas, ou 

quaisquer animais domésticos e sobre pallets 

distante  s do galpão.50 cm das parede

Uma vez a cada 6 

meses faça a 

dedetização do 

galpão. Use sempre 

produtos e dosagens 

permitidos pela 

legislação alimentar.
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Defensivos orgânicos recomendados
para a pimenta-do-reino

- Evitar o uso

de pesticida 

no controle 

de pragas.
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IMPORTANTE : A pimenta-do-reino deve 

ser secada o mais rápido possível.

A demora em secar o produto, resultará 

na  produção de MICOTOXINAS,  

(produto fermentado) inviabilizando sua 

comercialização;

FAZENDA SÃO MATEUS

Do Campo à Fábrica em até
08hs
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Sintomas da contaminação
alimentar por salmonella

Importante: Devido a contaminação por samonella

e pesticida, a pimenta-do-reino brasileira está sob

forte sanções no mercado externo.

É preciso urgente adotar as Boas Práticas Agrícolas

para não perdermos o mercado importador.
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Informações adicionais:



Vamos proteger 

a fauna e a flora,

pois esse é o nosso 

maior patrimônio! 

ACEPE
Associação Capixaba 

dos Exportadores de

Pimentas e Especiarias

www.acepe.org.br

Todos os direitos reservados. 2022.
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