***** ” 4-8 Portionen ® 15 - 30 Min

Bortaopellivanig

ZUTATEN

Fuar die Creme: Fuar die Bratapfelmasse: AulRerdem:
100g Sahne 4 Apfel 30 Spekulatiuskekse
75g Zucker 1 EL Butter | Tasse Espresso

250g Mascarpone 1 TL Zimt (oder Kakao)
2509 Magerquark 1 TL Spekulatiusgewdrz 2 EL Weinbrand
1 EL Zitronensaft 1 TL Zitronensaft (oder Milch)

%» TL Spekulatiusgewrz 4 EL Zucker etwas Backkakao

ZUBEREITUNG

Sahne und Zucker in eine Schussel geben und kurz aufschlagen, bis sie sich verbinden.
Restliche Zutaten hinzufigen und zu einer glatten Creme ruhren.

Apfel schdlen, entkernen, klein wurfeln und in Butter mit den Gbrigen Zutaten etwa 5 Minuten
anbraten, bis sie leicht karamellisiert sind.

Eine Auflaufform oder Gléser vorbereiten: Zundchst eine Schicht Kekse auslegen, darauf
etwas Creme und einen Teil der Apfelmasse geben. Die ndchste Keksschicht mit einer
Mischung aus Espresso (oder Kakao) und Weinbrand (oder Milch) betréufeln. Wiederholen,
bis alle Zutaten aufgebraucht sind. Mit Creme abschlielien und nach Belieben mit Backkakao

bestduben.



